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KIZARMIS MAKARNA SANDVICI

https://www.elele.com.tr

500 g boncuk makarna

225 g kuguk kiip dogranmig gedar peyniri
225 g rende parmesan peyniri

225 g rende kasar peyniri

340 ml stt

1 corba kasigi tuz

1 ¢corba kasigi hardal tozu

1/2 gay kagigi toz biber

1 cay kasigi sarimsak tozu

1.5 su bardagi un

4 ¢irpiimig yumurta

1.5 su bardagi bayat ekmek kirintisi ya da galeta unu
4 hamburger koftesi

Tuz

Karabiber

Kizartmak igin

Aygicek yagi

Makarnayi haglayin ve siiziin. Tencereye tereyagi, cedar peynirini, parmesan peynirini, kasar peynirini, sttd,
tuzu, hardali, kirmizi toz biberi ve sarimsak tozunu ilave edin. Kisik ateste peynirler tamamen eriyinceye kadar
karistirin. Haglanmig makarnayi da ekleyin ve tim malzeme 6zdeslesinceye kadar karistirin. Tencereyi ocaktan
alin ve elde ettiginiz karisimi yagh kagit serili firn tepsisine bir spatula yardimiyla esit olarak yayin ve en az 30
dakika boyunca buzlukta sogutun. Soguyan makarnali karigsimdan, yaklasik 10 cm g¢apinda bir yuvarlak kalip ile
daireler kesin. Cirpilmis yumurta, un ve ekmek kirintilarini ¢ ayri kaba koyun. Makarna karisimini ilk olarak una,
ardindan yumurtaya, son olarak da ekmek kirintilarina bulayin. Aygicek yagdini derin bir tencere veya tavada
kizdirin. Kestiginiz yuvarlak makarnalari yavasca yagin i¢ine atin ve 6nlu-arkal yaklagik 3-4 dakika kizartin.
Kizarmig makarnayi kagit havlu tGzerine ¢ikarip fazla yagini gektirin. Diger yanda hamburger koftelerini tavada
arzu ettiginiz sekilde pisirin. Etinizi kizarmig makarnanin tzerine koyun. Uzerine birer dilim halka dogranmig
sogan ve domates dilimi yerlestirip hemen servis yapin.
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