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KIZARMIS KADAYIF DOLMASI

700 gram kadayif
1,5 su bardag ceviz
3 yumurta

Serbeti igin:

3 su bardagi seker
2 su bardagi su
Yarim limon suyu

Erzurum y6rende ramazanlarda ve bayramlarda sikga yapilir ve dondurucuda bekletilip her zaman pigirmeye
hazir halde olur. Oncelikle serbetini hazirlamak igin bir tencerede seker ve suyu 10 dakika kaynatin. Uzerine
limon suyu sikip bir tagim daha kaynatip ocaktan alip sogumaya birakin. Kadayiflari elinizle ovalayarak agin. Bir
el buyUkligunde olacak sekilde hazirlayin. Bir kdsesine kiyilmis cevizi dizip sarmaya baglayin. Siki siki sarip
¢irpilmis yumurtaya bulayarak fazla yumurtasini siyirin ve kizgin yaga atip nar gibi kizarinca alip hazirladiginiz
serbetin igine atin. 5 dakika serbetini ceksin ve servis tabagina dizin. Citir ve ¢ok lezzetli bu tathy! hazirlayip
dondurup daha sonra da kizartabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:79224 « adi:Kizarmis Kadayif Dolmasi « génderen:kutlu « indirme tarihi:12.05.2024 - 03:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kizarmis-kadayif-dolmasi-vt58464
http://www.tcpdf.org

