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KIZARMIS KABAK CICEGI

500 ml aygicek yagd!

16 adet kabak c¢icegi, temizlenmis ve pistil kismi ayiklanmig
1 adet yumurta

2 corba kagigi un

180 ml Igim St

4 corba kagsig! Icim Taze Peynir

Sivi hamuru hazirlamak igin, yumurtayi iki ayri kaba ayirin. Yumurta beyazinin Gzerini drterek serinlemeye
birakin. Yumurta sarisi, un ve siit homojen bir kivama gelinceye kadar birlikte ¢irpin.

baska kapta yumurta beyazini katilagincaya kadar ¢irpin. Karisimi yumurta sarisina alttan Uste dogru katlayarak
ilave edin.

Yagi genis ve derin bir kizartma tavasinda, orta atese birakin. Cigekleri doldurmak igin 1 tatli kagigi icim Beyaz
Peynir’i giceklerin igine yerlestirin. Gigekleri yaprak saplarindan ya da bitimlerinden tutun ve hamura iyice
batirarak (zerlerini kaplayin. Gigekleri dikkatli bir sekilde tavada isinan atese birakin. 3-4 dakika siirekli
cevirerek altin renkli kitirlar halini alana kadar kizartin.

Genis ve delikli bir servis kasigiyla gigekleri tavadan alin. Kagit havlu tizerinde bekleterek yagini alin.

Uzerlerine tuz, biraz rendelenmis Igim Taze Peynir ve tercihe bagli baharat serperek servis edin.
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