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KIZARMIS ELMA HALKASI

1 tane yumurta

2 tane kabugdu soyulmus elma

Yarim limonun suyu

1 cay kasigi hamur kabartma tozu

1 yemek kasigi seker

Yarim ¢ay kasigi targin

1 su bardag st

Yarim su bardagindan 1 parmak fazla un
Uzeri igin:

Istege gore recel veya karamel

Kizarmig elma halkasi tarifi icin 6ncelikle limon suyunu sitiin igerisine ekleyin ve 15 dakika bekletin.

Elmalari soyun ve orta kalinlikta halkalar seklinde dilimleyin. Kizarmis elma halkasinin pif noktasi burasidir.
Halkalardan birini tezgahin Gzerine alin ve bir cay bardagi yardimiyla ortasini alin. Ayni igslemi tim elma
halkalarina uygulayn. )

Limonlu st karigsimini blyUk bir kaba alin. Igerisine un, seker, targin, hamur kabartma tozu ve yumurtayi da
ekleyin ve guzelce karistirin.

Bir parmak yuksekliginde siviyadi bir tavaya alin ve yagi 1sitin. EIma halkalarini hazirladiginiz harcin igerisine
birakin ve fazlasini akitip kizgin yaga birakin.

Elmalari 6nlU arkal kizartin. Yagini cekmesi icin havlu kagidin Gzerine alabilirsiniz. Elmalari bir servis tabagina
alip Ust Uste dizin. Kizarmig elma halkasi tarifi hazir.

Not: isteyenlere (izerine regel, karamel ya da pudra sekeri de gezdirebilir.
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