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KIZARMIS EKMEKLI SOGAN CORBASI

30 gr margarin

4 adet sogan

1 1/2 gorba kasigi un

4 su bardag! et suyu

5 adet tost ekmegi

5 ¢orba kasigli rendelenmis kagar

Soganlari ince kiyin, tost ekmeklerini dilimleyin, kabuklarini alin, iicgen olarak ikiye kesin, firnda kizartin. Et
suyunu kaynatip bir kenarda sicak olarak bekletin. Yagi tavada isitin yag kizarinca soganlari atin. Sari bir renk
alincaya kadar sote edin. Unu ekleyip agir ateste ara sira karistirarak rengi iyice koyulagsincaya ve un kokusu
tamamen koyboluncaya kadar pisirin atesten alip ihmaya birakin, illyan meyaneyi orta etese koyun sicak haldeki
et suyunu yavasca bu karigsima ilave edin agir ateste kaynatarak istediginiz kivamda bir corba olana kadar
pisirmeye devam edin. Gorbay: birer kisilik kaselere bdlin tost ekmeginin Gzerine rendelenmis kasari serpin.
Kasarli i¢gen ekmekleri kaselerdeki gorbalarin Gzerine koyup kasar eriyinceye kadar firinda pigirin, kizarmig
ekmekli sogan ¢orbasini beklemeden sicak olarak servis yapin.
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