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KIZARMIS EKMEKLI SARI MERCIMEK CORBASI

1.5 su bardagi sari mercimek
2 adet havucg

1 kuru sogan

3 ¢corba kasigI misir unu
1 su bardagi et suyu

Su

Tuz

3 corba kagigr kirik misir
Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyagd
Toz kirmizi biber
Kepekli tost ekmegi

2 adet havucu rendeleyin. Sogani yemeklik dograyin. Siviyag ile tencerede soteleyin.

Ardindan mercimegi, misir unu, et suyunu, normal su ve tuzunu ayarlayip pismeye birakin.

Finnda kip kip kestiginiz ekmekleri kizartin.

Bu arada baska bir yerde kirik misirlari haglayin. Aktarlarda bulabilirsiniz.

Sari mercimek iyice pisince blendirdan gegirin. Sonra haglanan kirik misirlarida ekleyin. En son izerine
siviyagda kizarttiginiz toz kirmizi biberi gezdirin.

Kizarmig ekmeklerle sisleyip servis edin.
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