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KIZARMIS EKMEKLI MERCIMEK CORBASI

1 orta boy sogan

1 su barda@ kirmizi mercimek

1 corba kasigi margarin

4 su bardag et suyu

1/2 su bardagi un

6 dilim kizarmis ekmek (karelere bélinmus)
Tuz

Hazirlanisi:

Sogani soyup piyaza dogradiginiz gibi dograyin.

Mercimegi yikayip szin.

1 corba kasigi yadi eritin, sodani ekleyerek orta ateste 2 dakika kavurarak sarartin. Mercimegi ekleyip 1 dakika
karistirdiktan sonra et suyunu ve tuzu katin, 30 dakika agir agir kaynatin. Atesten alin.

Mercimegi, suyuyla birlikte slizgegten gegirin.

Bagka bir tencereye yagi koyup erittikten sonra unu ilave ederek bir ¢irpma teliyle devamli karigtirin. Orta ateste,
un sari bir renk alana kadar 3-4 dakika kavurun.

Mercimegi, kavrulmus una ilave ederek agir agir 2 dakika kaynattiktan sonra atesten alin. Kaselere
doldurdugunuz ¢orbanin Uzerine karelere bdlduginiz kizarmis ekmekleri serpistirerek servis yapin.
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