%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIZARMIS EKMEK TATLISI

1 paket hazir kizarmig ekmek
Muhallebisi igin:

1 litre st

6 yemek kasigi un

6 yemek kasigi toz seker

1-2 yemek kasigi nisasta

1 paket vanilya

Uzeri icin:

1 paket krem ganti

1 su bardag st

Bir tencereye su ve sekeri alip seker eriyene kadar karigtirin

Kaynayinca igine 2 damla limon suyu ekleyip ocaktan alin ve 5 dakika kadar dinlendirin.
Kizarmig ekmekleri bir tepsiye dizin.

Uzerine de hazirladiginiz serbeti gezdirin.

Sit, un, seker ve nisastay! bir tencere alip koyu kivama gelene kadar kisik ateste pisirin.
Ocaktan almadan hemen 6énce vanilyayi ekleyip karistirin.

Muhallebinizi 5 dakika dinlendirdikten sonra ekmeklerin Uzerine esit bir sekilde yayin.
Bir stire sogumasi i¢in dinlendirin.

En son krem santiyi de hazirlayip tatinizin Gzerine giizelce surun.

Dilerseniz Gzerini antepfistiiyla sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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