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KIZARMIS EKMEK TATLISI

1 paket tuzsuz hazir kizarmig ekmek
Serbeti igin:

1,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

Muhallebisi igin:

1 litre st

6 yemek kasidi toz seker

1 paket vanilya

1 yemek kasigi tereyagi

6 yemek kasigi un

2 yemek kagigi misir nigastasi

Uzeri icin:

1 paket krem ganti

1 su bardag st

Tercihinize gére meyve ve kuru yemigler

Serbet icin seker ve suyu tencerede kaynatin.

Kaynadiktan 2 dakika sonra ocaktan aldiginiz serbeti iinmasi i¢in 10 dakika kadar dinlendirin.
Bu esnada ekmekleri dikddrtgen bir kaba aralarinda bosluk kalmayacak sekilde dizin.

Serbeti ekmek dilimlerinin Gzerine dikkatle gezdirin.

Suti tencereye alin.

Toz seker, un ve nisastayi da ilave edip hepsini iyice karigtirin.

Muhallebi kaynamaya basladigi noktada vanilya ve tereyagdini da ilave edin ve eriyene kadar karigtirin.
Muhallebiyi kurumadan gerbetli ekmeklerin lizerine gezdirin.

Uzerini dizlestirin ve tatllyi sogumaya birakin.

Krem santiyi Uzerindeki tarifle hazirlayin ve sogumusg muhallebinin Gzerine dokun.

Oda sicakligina gelen tatllyl buzdolabinda en az 4 saat bekletin.

Uzerini dilediginiz meyveler ve kuruyemiglerle susleyin.

Dilimleyip servis yapin.
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