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KIZARMIS DONDURMA

2 bardak balli misir gevregi

1 bardak file badem (istege bagl findik)
4 yemek kasigi panko (ekmek kirintisi)
4 yemek kasig seker

4 yumurta beyazi (¢irpilmis)

500 gr Marag dondurmasi

File badem, ekmek kirintisi, seker ve balli misir gevregini rondoya alin ve biraz tuz serpip malzemeler un ufak
oluncaya kadar rondodan gegirin.

Dondurmalari 6 esit parcaya ayirin.

Elinizle hafifce sekil verip; yumurta beyazina ve hazirladiginiz karigsima batirin ve en az 1 gece derin
dondurucuda bekletin.

Kizartmadan énce, bir kez daha yumurta beyazina ve misir gevrekli karigima batirin ve kizgin yagin igerisine
birakin.

15 saniye arkali 6nll kizarttiktan sonra servis tabagdina alin ve sicak olarak servis edin.
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