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KIZARMIS DONDURMA

https://acunn.com

800 gram sitld, kesme dondurma

2 adet yumurta aki

1 su barda@i rendelenmis hindistan cevizi
3/4 su bardagi iri gekilmis findik ici

3/4 su bardagi misir gevregi (corn flakes)
1 yemek kasigi galeta unu

1 yemek kasigi esmer seker

1/2 cay kasigi targin

Kizartmak igin:

1,5 su bardagi aycicek yagdi

Derin dondurucudan ¢ikartip kisa bir stire oda 1sisinda beklettiginiz kesme dondurmayi on esit parcaya kesin.
Her bir dondurma pargasini avug iginizde yuvarlayin. Diz bir tabaga aldiginiz rendelenmis Hindistan cevizine
buladiginiz dondurma toplarini gukur bir tabagda alin. Uzerini stre¢ filmle kapladiktan sonra kivam almasi igin
derin dondurucuya kaldirip uzun bir sire bekletin.

Iri cekilmis findik igi, misir gevregdi, galeta unu, esmer seker ve toz targini bir blenderde karistirip kiicik parcalar
haline getirin.

Yumurta aklarini derin bir kapta bir ¢atal yardimiyla ¢irpin. Derin dondurucudan gikardiginiz dondurma toplarini,
Oncelikle yumurta akina sonrasinda kaplama harcina bulayin.

Ayni islemi bir kez daha tekrarladiktan sonra yeniden derin dondurucuya kaldirip uzun bir siire bekletin.

Servisi 6ncesinde aygicek yagini derin bir tavada kizdirin. Kizgin yaga atip aralarda sallayarak 10-20 saniye gibi
kisa bir siire kizarttiginiz dondurmalari bekletmeden servis edin.
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