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KIZARMIS DONDURMA

1 kilogram Maras dondurmasi

2 adet yumurta aki

1 su bardagi hindistan cevizi

3/4 su bardagi iri gekilmis findik ici
3/4 su bardagi misir gevregi

1 yemek kasigi galeta unu

1 yemek kasigi seker

1/2 cay kasigi targin

Kizartmak igin:

Siviyag

Kisa sure oda sicakliinda beklettiginiz dondurmayi esit pargalara bélin.

Her bir pargayi avug iginizde yuvarlayin.

Hindistancevizini diiz bir tabaga alin.

Dondurma toplarini da hindistan cevizine bulayip bir sire derin dondurucuda bekletin.
Misir gevregi, galeta unu, findik ve sekeri kiiglik pargalar olacak sekilde blenderda ¢ekin.
Bir kasede yumurta akini ¢irpin.

Derin dondurucudan ¢ikardiginiz dondurma toplarini énce yumurta akina daha sonra misir gevrekli harca
bulayin.

Daha sonra tekrar derin dondurucuya atarak bir siire bekletin.

Derin bir tavada sivi yagi kizdirin.

Dondurma toplarini derin dondurucudan ¢ikarip yagda 15-20 saniye kizartin.

Uzerine ¢ikolata sosu gezdirerek servis edin.
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