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KIZARMIS DONDURMA

https://migros.com.tr

8 top kaymakl dondurma
100 gr. galeta unu

50 gr. esmer seker

50 gr. badem

2 adet yumurta
Kizartmak igin siviyag

4 det cilek

50 gr. yaban mersini

75 gr. kustizima

1. 8 top Carte d[2I0r Kaymakl Dondurmay! diiz bir pisirme tepsisi tizerine koyup

2. 10 dakika derin dondurucuda dondurun.

3. Genis bir kasede galeta ununu, kahverengi seker ve 6gutiimis bademleri karigtirin.
4. Ayn bir kapta yumurtalari tel bir ¢irpici yardimiyla ¢irpin.

5. Dondurulmus dondurma toplarini dnce yumurtaya batirip daha sonra galeta unu karigsimi ile kaplayin.
Kaplanan dondurma toplarini tekrar tepsiye yerlestirip 10 dakika daha derin dondurucuda dondurun.
6. Yukarida anlattigimiz ilk 4 adimi ikinci kaplama igin tekrarlayin. Bir kap igerisinde ¢ilek, yaban mersini ve kug

dzOmlerini karigtirp servis tabagina alin.

7. Pisirme icin derin bir tencere icerisinde aygicek yagini kizdirin. Kaplanmig dondurma toplarini 30-40 saniye
kizartin. Kizarmig dondurma toplarinin fazla yagini havlu kagit tizerinde bekleterek alip, servis tabagina

yerlestirin.

8. Carte d[?Or Kaymakli kizarmig Citir Dondurma toplarini kirmizi meyve salatasi ile birlikte bekletmeden hemen

soguk olarak servis edin.
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