Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIZARMIS CITIR PEYNIRLER

4 kalin parca icim Dil Peyniri
1 adet yumurta, ¢irpiimig

50 gr domates rendesi

2 dilim bayat ekmek

1 cay kasigdi Igim Tereyagi

Firni 6nceden 220°C’de isitin. Bir tavada Igim Tereyagini orta ateste eritin. Ekmekleri pargalara béliin ve kisa
kisa birkag defa mutfak robotundan gegirin. Tavaya ilave edin ve sik sik karigtirarak 2 dakika kavurun.
Ekmekleri tavadan alip bir kapta bekletin. Icim Dil Peynirleri'ni 3’er cm’lik kalin dilimler halinde kesin. Yumurtayi
genis bir kaba kirin ve ¢irpin.

Peynirleri dnce yumurtaya daha sonra ekmek Kirintilarina batirin. Dilimlerin tamamen kirintiyla kapladigindan
emin olun. Yagh kagit serdiginiz firin tepsisine dizin. 4 dakika kadar firinlayin. Peynirler yumusak bir hale gelip,
Uzerleri altin rengine yaklastiginda firndan alin. Yaninda domates sos ile servis edin.
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