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KIZARMIS BIBER DOLMASI

6 adet renkli biber

2 kaslk zeytinyagi

400 gr. kiyma

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi pul biber

2 dis sarimsak

2 yumurta

1'er su bardagi un ve galeta unu

Biberleri kaynayan suda iki dakika haslayin. Ust kisimlarindan kapak seklinde kesip tohumlarini temizleyin.
Kiymay zeytinyaginda kavurun. Uzerine salga, pul biber, kiyilmis sarimsak ve tuz ekleyip bes dakika pisirin.
Harci biberlere doldurun. Bu arada yumurtalar bir tutam tuzla ¢irpin. Dolmalari énce una, sonra yumurtaya, son
olarak da galeta ununa bulayip kizartin.
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