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KIZ COCUGU DOGUM GUNU PASTASI

1 paket Pakmaya Pandispanya Un

3 yumurta

5-6 yemek kasig! (75 ml) su

Cupcake lgin:

1 paket Pakmaya Vanilyali Cupcake Seti

1 yumurta

3 yemek kasigi (75 g) margarin veya tereyagi

2 yemek kasigi (30 ml) st

Ara Katman Igin:

1 paket Pakmaya Sade Krem Santi

1 su bardagi (200 ml) soguk sit

1 cay bardagdi (50 g) kavrulmus file badem

Yarim paket (35-40 g) Pakmaya Kuru Meyve Sekerlemesi
Uzeri Igin:

2 paket (150 g) Pakmaya Sade Krem Santi

1 paket Pakmaya Krema Karisimi (cupcake setinin i¢cinden ¢ikacak)
2,5 su bardagi (450-500 ml) soguk sit

Sislemek icin:

1-2 damla pembe gida boyasi (istede gore)

Beyaz Cikolata Kapli Pembe Renkli Boncuk

Ara katman igin Pakmaya Sade Krem Santi[?lyi ve buzdolabindan gikardiginiz soguk sitii krem haline gelene
dek, 6nce yavas sonra hizli devirde mikserle ¢irpin. Diger hazirliklari yapana kadar krem santiyi buzdolabinda
bekletin.

Pastanin (izerini, kenarlarini ve cupcake[?llerin izeri igin Pakmaya Sade Krem Santi[?lyi ve Pakmaya Vanilyali
Cupcake Seti[?nin iginden gikan toz krema karigimini, soguk siitii ve 1-2 damla gida boyasini (istege gore) krem
haline gelene kadar énce yavas sonra yiksek devirde mikserle ¢irpin. Hazirladiginiz kremayi buzdolabina
kaldirin.

Cupcakeler icin firini 180 dereceye ayarlayip isitin.

Cupcake hamuru icin ¢irpma kabina yagi, yumurtayi, stt ve vanilyali cupcake un karigsiminin tamamini bogaltin.
Mikserle 6nce yavas sonra hizli devirde yaklasik 3-4 dakika ¢irpin.

Elde ettiginiz karnigimi kaliplarin yarisini gegmeyecek sekilde paylastirin. Tepsiyi sicak firinin orta katina
yerlestirin. 20-30 dakika pisirin. Sre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Bu arada pandispanya hamurunun hazirlayin. Bunun igin ¢irpma kabina yumurtalari, suyu ve Pakmaya
Pandispanya Unu[ZInu ekleyip mikser yardimi ile énce yavas sonra hizli devirde 5-6 dakika girpin.

Pandispanya hamurunu yaglanmis kelepgeli bir kaliba ddkin. 160 derecede isitilmis firinda, 35-45 dakika, tzeri
kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Pandispanya ve cupcake[?ller soguduktan sonra pastay! birlestirmeye baglayabilirsiniz. Pandispanyayi kaliptan
¢ikarin ve uzun ve tirtikli bir bicak yardimi ile tam ortasindan enine ikiye kesin.

Tabana ara katman igin hazirlamig oldugunuz kremanin tamamini isterseniz sikma torbasi, isterseniz spatula
yardimi ile yayin. Uzerine file bademler ve Pakmaya Kuru Meyve Sekerlemesi serpip pandispanyanin diger
yarisini tzerine kapatin.

Hazirlamis oldugunuz cupcake[?|leri pastanin Gizerine dekoratif bir sekilde yerlestirin ve pastanin Gzeri igin
hazirlamis oldugunuz kremayi sikma torbasi ve uygun bir ug yardimi ile énce cupcakelerin Uzerinden baglayarak
pastanin Uzerine dairesel hareketlerle cicek sekli elde ederek sikin.
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