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KIYMALI YUMURTALI SANDVIC

450 gram dana kiyma

1 adet ufak kuru sogan

2 dig sarimsak

2 tatl kagigi chili baharat

2 yemek kasi§i tereyagi

4 adet hamburger ekmegi

4 adet yumurta

1 adet avokado

1 tutam tuz

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber
425 gram domates sosu

3 yemek kasigi esmer seker
1%2 yemek kagigi elma sirkesi

1 yemek kasidi worcestershire sos
1 yemek kasigi dijon hardal

2 tath kagigr kirmizi pul biber

2 yemek kagsidi domates salgasi

Orta boy bir kasede domates sosunu, esmer sekeri, elma sirkesini, worcestershire sosu, dijon hardali, pul biberi
ve 1/4 su bardagi suyu karigtirin.

Tereyagini isitip sogan ve sarimsagi 5 dakika kadar soteleyin.

Chili baharatini ekleyip 1 dakika ¢evirin.

Kiymay! ilave edin ve 4-5 dakika kavurun.

Tuzunu karabiberini ekleyin.

Domates sosunu ilave edin, karigtirin.

Atesin altini kisip 10 dakika kadar sos toklagana kadar pisirin.

4 adet yumurtayi tereyagl teflon bir tavada pisirin.

Hamburger ekmeginin igine kiymali hargtan 1-2 yemek kasigi 6lgisiinde koyun.

Uzerine dilimlediginiz avokadoyu ve pisirdiginiz yumurtay ilave ederek tuzlayip karabiberleyin ve sicak servis
yapin.
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