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KIYMALI YUMURTA

250 gr kiyma

1 adet sogan

1 kasik siviyag

4 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Sogani yagla birlikte tavada kavurun. Kiymayi ilave edin. Kiymanin rengi degisinceye kadar kavurun. 2 Domates
ve karabiberi kiymaya ekleyin. 1-2 kez c¢evirin. Kiymanin Gzerinde ¢ukurlar agin ve bu ¢ukurlara yumurtalari
kirin. Tavanin kapagini kapatin. 3 Yumurta aklari beyazlagincaya kadar pigirin ve servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan gonderildi. 27.11.2023
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