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KIYMALI YUMURTA

Tugrul Savkay

150 gr. tereyadi (10 ¢orba kasid)
500 gr. kuzu kiymasi

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

5 adet yumurta

3 adet limon (ikiye bélinms)

Tereyagini tavada eritin. Yag kizinca kiymayi katip, karistirin. Kiymayi verdigi suyu gekinceye kadar kavurup,
tuzunu ve biberini ekleyin. .

Kavrulmug kiymay! 5 porsiyon olarak kiimelendirin. Uzerlerine yumurtalari kirin ve 5 dakika pigirin.

Ikiye b6linmuUsg limonlar tilbent pargalarina sarip, limonun tepesinde kurdela ile baglayin. Pisen yumurtalari
tabaklara aktarip, yaninda tulbente sariimig yarim limonlar ile servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.09.2023
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