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KIYMALI YUMURTA

150 gram kiyma

1 orta boy sogan

6 dal maydanoz

4 yumurta

1 silme ¢ay kasigi tuz

1 silme ¢ay kasiJi karabiber
Yarim ¢ay kagigi pul biber

1 tath kasidi tereyagi

Tavayi 1sitip kiymayi tavaya alin ve yiksek ateste kavurmaya baslayin.

Soganlari yemeklik dograyin. Kiymalarin rengi degisince tavaya ilave edin. Altini kisip kavurmaya devam edin.
Kiymaniz yagsizsa tavaya biraz zeytinyadi ilave edin. Birkag¢ kasik da su ekleyerek kiymalarin tavaya
yapismasini énleyin.

Tuz ve karabiberi ilave edin.

Maydanozlari da ince ince kiyip altini kapattiginiz kiymaya ekleyin.

Yumurtalar ekleyeceginiz zaman tavanin altini kisik ateste a¢in.

Tavanin dort kdsesine yumurtalar igin yuvalar agip yumurtalari buralara kirin. Beyazlarina biraz tuz ve karabiber
serpin.

Sarilarini patlatmadan beyazlari kiymayla hafifge karigtirarak tavaya yayin ve 1 dakika pisirin.

Son olarak Uizerine pul biberi serpip altini kapatin. Yumurtalar tavanin sicagiyla pismeye devam edecektir.
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