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KIYMALI YUMURTA

250 gr kiyma

1 blyUk sogan

2-3 adet sivri biber

1 domates

1 cay bardagi sivi yag
1-2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Tavaya yagi koyup kizdiriyoruz Sogani yemeklik dograyip tavaya aliyoruz. Domates ve biberleri de ince ince
dilimleyip tavamiza alip kavuruyoruz. Kiymayi tuzu ve karabiberi de tavamiza alip yarim ¢ay bardagi su dékup
malzemelerimizi soteliyoruz. Daha sonra 1 veya 2 ya da kisi sayisina gére yumurta kirip tavamizin kapagini
kapatip bir dakika kadar pisiriyoruz. Dilerseniz yumurtay: kirdiktan sonra firinlayabilirsiniz. Yumurtamiz pigince
atesten alip servis yapiyoruz.
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