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KIYMALI YUMURTA

150 gram kiyma

3 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyad

Kirmiz pul biber, tuz, karabiber
2 damla limon suyu

Yapiligi: Tavaya tereyagini koyup eritin. Kiymalari igine ekleyip karistirin. Kiymalar biraz pisince Uzerine
yumurtalari kirip baharatlandirin ve mutlaka limon suyu sikin. Tadina bayilacaksiniz. Sicak olarak ikram edin.

Not: Sucuk tadi isterseniz, kimyon ve sarimsak tozu igine ekleyin.
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