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KIYMALI YUMURTA (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

Yarim kg kiyma

5-6 yumurta

2 yemek kasigl yemeklik yag
1 tatl kasigi biber salgasi

1 tath kasigi kirmizibiber
Tuz

Uygun bir tencerede ya da tavada yarim kg kiyma suyunu ¢ekinceye dek kavrulur. Sonra Uzerine 2 yemek
kasig yemeklik yag konarak kavurmaya strdlrdllr. (Kiyma yeterince pismemisse yarim bardak sicak su
konarak pisinceye dek ocakta tutulur.) Uzerine 1 tath kasigi biber salcasi, 1 tatl kasigi kirmizibiber ve tuz
konduktan sonra biraz daha kavrulur.

Pismeye yakin kiymalar aralanarak agilan bosluklara yumurtalar kirilir ve pisirilir.

Kiymali yumurtanin yaninda salata, ayran ve kig turlulari bulundurulabilir.
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