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KIYMALI YOGURTLU MAKARNA

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
2 Dis sarimsak

1 Yemek Kasigi pulbiber

1 Fiske tuz karabiber nane
250 gr yogurt

1 Adet sogan

2 Yemek Kasidi siviyad

500 gr makarna

50 gr kiyma

Makarnalar peynirli makarnada oldudu gibi haslayip sGzin. Yaglanmig bir tepsiye bir kisim makarnayi dékun.
Kiymayi bir tavada suyunu ¢cekene kadar kavurun. Soganlari yemeklik seklinde dograyin kiymaya ilave edin ve
kavurun. Tuzunu, karabiberini, arzuya gére naneyi ekleyin. Tepsideki makarnalarin Gzerine bir miktar kiymayi
dokin. Makarna ve kiyma bitene kadar kat kat dogeyin. En Uste sarimsakli yogurdu dokdin tizerinede kizdiriimig
pulbiberli margarini dékun.Ister en Ustlinede kiyma dokin, isterseniz de Ustini sadece yogurtla déseyin.
Bdylece kiyma donmamis olur.
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