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KIYMALI YOGURTLU MAKARNA

350 gr 1 paket makarna

150 gr kiyma

2 adet orta boy sogan

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pulbiber

1 cay kasigi tuz

1 tutam maydanoz

2 yemek kasigi Salca (biber sal¢asi olursa daha iyi olur)
Siviyag

1 kase yogurt

1 yemek kasigi mayonez (yoksa bir yemek kasigi sivi yag)
Tuz

Oncelikle sunu belirtmek isterim ben yumurtali makarna kullandim daha lezzetli diye, siz istediginizi
kullanabilirsiniz.

Makarnayi Gzerinde yazan pigirme suresince hagliyoruz, stiziiyoruz.

Sogani maydanozu ince ince Kiyiyoruz.

Orta ateste bir tavaya yagi koyup sodani tavaya aliyoruz ardindan maydanozu ve kiymayi da koyuyoruz, bir
kase icine salcayi alip yaklasik bir bardak suda karistirlyoruz ve tavamiza dékuyoruz, baharatlarimizi da koyup
iyice kavuruyoruz. Stzllen makarnamizi 200 derecelik firnda (zerine tuz serpip 7 dk kurutuyoruz, bir kase
yogurt a mayonez tuz ilave edip karistiriyoruz. Once makarnayi tstine yodurdu, son olarak kiymali sosumuzu
ilave edip servis ediyoruz.
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