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KIYMALI YOGURT CORBASI

200 gr kiyma

1 kase yogurt

1 iri kuru sogan

1 yumurta

3 yemek kasigi un

2 yemek kasigi piring
1 yemek kasigdi ince bulgur
100 gr margarin

Tuz

Karabiber

Nane

1,51t su

Yogurt, yumurta ve unu iyice, piiriz kalmayacak sekilde karigtirin. Uzerine 1,5 It su, piring ve ince bulguru ilave
edin. Soganlari rendeleyip, yagda pembelestirip, kiyma ile kavurun.Uzerine hazirladiginiz karigimi, karistirarak,
yavag yavas ilave edin. Kaynayincaya kadar karistirin. Pringler sertligini kaybedene kadar 15-20 dakika pisirin.
Naneyi yagda hafif kizartarak veya direkt ilave edebilirsiniz.Karabiberle sicak servis yapin.
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