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KIYMALI YOGURT CORBASI

100 gram kadar kiyma

3 yemek kasigi un

5 yemek kagsidi koyu kivamli yogurt
1 adet yumurta sarisi

2 yemek kagsidi sivi yag

1 yemek kasigi limon suyu

1 dis sarimsak

6 su bardadi et suyu ya da su
Tuz

Uzeri igin:

1-2 yemek kasigi tereyagi
Kirmizi toz biber

Corbay! yapacadimiz tencereye sivi yagdi ve kiymayi alip, kiyma suyunu gekene kadar kavuralim.

Uzerine suyu ve rendelenmis sarimsagi ekleyip kaynamaya birakalim.

Bir kapta yogurdu, unu, yumurta sarisini ve limonu iyice ¢irpalim.

Kaynayan sudan karigima azar azar ekleyerek, iimasini saglayalim.

Tencereye karigimi dékelim ve karigtiralim.

Koyulasana kadar gorbamizi karigtiralim.

Kaynamaya baslayinca ocagin altini kapatalim ve tuzu ekleyelim.

Tuzu 8nce eklerseniz ¢orbaniz kesilebilir, o ylizden i¢inde yogurt olan ¢orbalarda tuzu en son ekleyelim.
Gorbayi kaselere aldiktan sonra tavada erittigimiz tereyagina kirmizi toz biber ekleyelim ve kaselerin tizerine
gezdirelim.
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