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KIYMALI YILDIZ BOREK

2 su bardagi un

1 cay bardagi su

Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim rende sodan
Yarim demet maydanoz
4 corba kasig kiyma

Derin bir kabin iginde unu ve tuzu harmanlayip tzerine yavagga suyu ekleyip yumusak bir hamur yapin. Bu
hamuru 15 dakika dinlendirin. Daha sonra bezelere ayirip her bir bezeyi acin. Ilg malzemesi igin ¢ig kiyma ve
rende sodani tuz biber ve az kiyilmigs maydanozla harmanlayip hamurun iglerine paylastirtip kapatin. Bir yildiz
kalipla kesip, kenarlari da sikica kapatiimaldir. Sivi yagda kizartip sicak olarak ikram edin.
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