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KIYMALI YESIL MERCIMEK

Yarim kg. yesil mercimek
250 gr. kiyma

2 adet orta boy kuru sogan
1 corba kasigi salca

6 corba kasiJi siviyag

2 su bardagi sicak su

tuz

Mercimek bir glin dnceden islatilir, ertesi giind haglanir. Tencereye siviyad konur, ince kiyilmig kuru sogan
eklenir, pembelesene kadar kavrulur, Gzerine kiyma katilir, suyunu birakip gekene kadar pisirilir, sal¢a, tuz ilave
edilir, en son haglanmig mercimek, sicak su katilir, kapakli olarak 10-15 dakika pisirilir.
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