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KIYMALI YENI BAHARLI BOREK

500 gr. Kiyma

1 cay bardagdi yeni bahar
0,5 ¢ay bardagi kug GzimU
3 yemek kasigi margarin

2 adet yufka

2 adet Kuru sogan

1 tath kasidi haghas

Tuz

1 cay kasigi karabiber

0,5 gay bardagi dolmalik fistik
2 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi ¢érekotu

1 tath kasidi susam

2 yemek kasigi siviyag

Sogani ince dograyin. Tavada siviyagdi 1sitin ve soganlari bu yagda kiyma ile birlikte kavurun. Uzerine tuz ve
karabiber ekleyip tatlandirin. Dolmalik fistiklari, kus Gzima, hagshas ve yenibahari ekleyip pisirin. Yufkay mutfak
tezgahina ac¢in ve Uzerine eritiimis margarinin yarisini strin. Diger yufkayi Uzerine kapatin kalan margarini de
onun tizerine slriin. Sekize bolup iglerine harci paslastirip sarin. Soguk su dolu bir kabin igine tiim borekleri
batirip ¢ikarin ve yadlanmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strlip susam ve ¢érekotu serpin. 180
dereceye ayarli firinda 25 dakika pisirin. Servise hazir
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