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KIYMALI VE PATLICANLI FIRIN MUCVER

MALZEMELER

1 kg patlican

300 gr kiyma

3 sogan

50 gr margarin

3 dal maydanoz

3 dal dereotu

2 ¢orba kasigi yogurt
1 ¢corba kasigi un

4 yumurta

Yarim cay kasidi karbonat

YAPILISI

Patlicanlari soyup firinda hafif kdzleyin ve kiguk kiglk dograyin. Sodanlar ve maydanozu temizleyip kiyin.
Margarini tencerede eritip sogani kavurun. Kiymayi ilave edip suyunu ¢ekinceye kadar karigtirarak
kavurun.Patlican, maydanoz, tuz ve karabiberi ilave edip karistirin. Tencereyi ocaktan alip sogumaya birakin.
Yumurtalari ayri bir kapta ¢irpip un, karbonat ve yogurdu ilave edin. )
Malzemeleri mikserle ¢irpin. Patlicanli harca ilave edip karistirin ve yaglanmis firin kalibina dékiin. Onceden
isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 15-20 dakika pisirin. Dilimleyip dereotu esliginde sicak ya da ilik olarak
servis yapin.

ML® Firinda Micver icin tiklayin
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