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KIYMALI TORTILLA BOREGI

250 gram dana kiyma

1 adet sogan

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi karabiber

4 adet tortilla ekmegi

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kagigi zeytinyagi

Tavayi 1sitin ve tereyagini eritin.

Kip kip dogradiginiz sodanlari tereyagdinda pembelestirin ve kiymayi ilave ederek kavurmaya devam edin.

Tuz ve karabiberi ilave edip, kiyma suyunu salip ¢cekinceye kadar pigirin.

Firni 170 dereceye ayarlayin.

Tortilla ekmeklerini ortadan ikiye bélin.

Yumurta sarilarini ¢irpin ve bir yemek kagigi zeytinyadi ile sulandirin.

Kestiginiz ekmeklerin genis kismina kiymay! yerlestirin ve rulo sekilde yuvarlayin, bu asamada dilerseniz kiirdan
yardimi ile pigene kadar sabitleyebilirsiniz.

Uzerine yumurta sarisi ve zeytinyagini strtp firinda 10-15 dakika kontrol ederek pisirin.
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