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KIYMALI TOP COREK

1 adet hazir ekmek hamuru
250 gr. kiyma

6 corba kasiJi siviyag

2 adet kuru sogan

1 adet yumurta

karabiber

tuz

ince kiyilmis sogan yagda pembelestirilir, kiyma katilir, suyunu salip ¢ekince tuz, karabiber ekelenir, hamurdan
limon kadar pargalar alinir, ortasi hafif cukurlagtinilir, ic konur, kiyma kaybolacak sekilde kenarlardan kapatilarak
top sekli verilir, tepsiye dizilir, Gzerine yumurta sarisi strGldr, ¢érekotu serpilir, Snceden isitilmis 200 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.
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