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KIYMALI TOP BOREK

200 gram kiyma

1 tane rendelenmis sogan
Tuz

Karabiber

1 kasik kimyon

2 tane taze kirmizi biber
1 avug keklik otu

100 gram beyaz peynir
2 tane ezilmig karanfil

2 tane ezilmis sarimsak
Hamur igin:

300 gram un

1 kagsik maya

1 bardak sut

100 gram margarin

1 kasik tuz

2 tane yumurta sarisi

Kiymamizi tavada kavuralim, igine sogan tuz karabiber kimyon katalim, karistirip keklikotu beyaz peyniri
ekleyip, sarimsakla karanfili katalim ve karigtirip sogutalim.

Ayri bir kabin icinde hamur malzemesini karistirip yuguralim ve mayalanmasini bekleyelim.

Kirmizi biberlerimizi halka halka dograyalim hamurdan kiguk pargalar alalim, elimizde acalim.

Halka biberlerin igine kiymali karisimdan koyup hamurun igine yerlestirip top gibi yuvarlayalim.
Yagladigimiz tepsiye dizip firinda pisirelim
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