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KIYMALI TIRIT SUFLE

Francalayi ince kesiniz. Firinda kizartarak iyice kuruttuktan sonra tavada kizgin tereyaginda geviriniz. Rengi
dénmeye baglayinca atesten ¢ekip yarisini tirit sahanina bir sira diziniz. Diger tarafta koyunun yagsiz butundan
ince kiyip tuz ve biberledikten sonra tencereye koyup kuvvetli ateste tahta kasikla ¢eviriniz. Koyuverdigi kendi
suyunu ¢ekmeyerek rengi ddnmeye baglayinca iki kasik yagdi alinmig etsuyu ilave edip ve orta ateste karistiriniz.
Cig kalmamak Uzere kizartarak 3 veya 4 dakika ¢evirdikten sonra sahandaki tiridin Usttine ddseyiniz. Sonra
kalan francala dilimlerini kiymanin Gzerine bir sira diziniz. Bunun da Uzerine biraz tuzsuz tereya@ strtiniiz.
Sonra bir kap iginde rendelenmis kagar peynirini 2 kagik sitle sulandiriniz. Bununla tiridin Gstiini kapladiktan
sonra firma veriniz. lyice kabarip pembelesince firindan alip servis yapiniz.
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