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KIYMALI TEPSI BOREGI

6 hazir yufka

2.5 su bardag st

4 yumurta

1 su bardag: eritilmis tereyagi
250 gr kiyma

3 ¢corba kasiJ! siviyag

1 kliclk sogan

Yarim demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Sogani soyup ince ince kiyin. Maydanozu ayiklayip dograyin. Siviyagi tavada isitip kiymayi kavurun. Sogan, tuz
ve karabiber ilave edip birka¢ dakika daha kavurun. Maydanozu ekleyip karigtirin ve atesten alin.

Yumurtalari derin bi de ¢irpin. Tereyagi ve sut edip karistirin.

Firin tepsisini yaglayin. 3 yufkayi aralarina sGtli karigimdan siirerek tepsiye yayin. Kiymali harci Gizerine yayin.
Diger yufkalari da aralarina sttli karigim surerek tepsiye yayin. Onceden isitilmis 160 dereceye ayarli firnda 45
dakika pisirin. Dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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