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KIYMALI TEPSI BOREGI

3.5 su bardagi un

Yarim su bardag eritilmis margarin
Yarim su barda@ yogurt

2 yumurta aki

Yarim limonun suyu

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 yumurta sarisi

2 corba kagigi susam

Ic malzeme:

150 gr kiyma

3 sogan

1 sivribiber

1 sari dolmalik biber

1 kirmizi dolmalik biber

2 domates

3 dal maydanoz

1 corba kasigi margarin

1 tath kasidi kirmizi tozbiber
Tuz

Un, yumurta aklari, eritiimis margarin, yogurt, limon suyu, kabartma tozu ve tuzu bir kapta yogurun. Hamurun
Uzerini nemli bir bezle 6rtlp 30 dakika dinlendirin. Hamuru biri blyUk dideri kliclk 2 pargaya bélin. Her birini
merdane ile 10-15 santim ¢apinda agin.

Margarini tavada eritip kiylmis sogan ve kiymayi kavurun. Kiyilmig biber ve kiip seklinde dogranmis domatesi
ekleyip kavurun. Maydanoz, tuz ve tozbiberi ilave edip ocaktan alin.

BuyUk hamuru yagdlanmis kaliba yayin. Igine ik kiymali harci yayin. Uzerini kiiglik hamurla kapatin. Yumurta
sarisini hamurun tim ytzeyini kaplayacak sekilde firga ile striin. Susam serpip 180 dereceli firinda 25-30
dakika pisirin.

ML® Kiymali Tepsi Coredi icin tiklayin
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