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KIYMALI TEPSI BOREGI

http://www.hurriyet.com.tr

1 yemek kagigr margarin
1 cay kasigi karabiber

2 adet kuru sogan

3 yemek kasigi kus 0zimi
4 adet yufka

250 gram kiyma

Yeteri kadar tuz

Sos igin:

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

2 adet yumurta

Kus tzimlerini ayiklayip ilik suda bekletin. Kiyma ve margarini tencereye koyun. Kiyma suyunu birakip ¢ekince
kiip kup dogradiginiz soganlari, karabiber ve tuzu ilave edip kavurun. Suyunu siizdigiiniiz kus Gzimlerini de
ilave edip atesten alin.

Tepsiyi yaglayip 1 adet yufkay serin. Yufkayi tepsinin kenarindan sarkitin. Yumurta, sivi yag, st ve yogurdu
¢irpin. Hazirladiginiz sostan sariin, ikinci yufkayi Uzerine yaydiktan sonra Ustiine kiymayi koyun. Ugiincl yufkayi
da Uizerine yayip yine ayni sostan surtin. Dérdinci yufkayl da koyduktan sonra bitin sosu tzerine gezdirin.
Kenardan sarkan yufkalari ice dogru katlayin.

Hazirladi§iniz boredi 1 saat dinlendirin. 175 derecelik firinda Ustl kizarana kadar pisirin.
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