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KIYMALI TEPSI BOREGI

Yufka
250 gr. st
2 yumurta
Sogan
Kiyma

Yumurtalar bir kap igine kiriniz. Uzerine siitii ekleyiniz. Diger tarafta yufkalar sira ile yad kasikla gezdirilir, sonra
siitlli yumurta da konulup elle yayilir. Ortasina da sogan rendesi ile kavrulmug kiyma konup, tekrar sitle karigik
yumurta bolca eklenerek, diger yufkalarda aynen yerlestirilir. Uzerine de dokilerek orta isidaki firinda pisiriniz.
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