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KIYMALI TEPSI BOREGI

5-6 tane yufka
Yarim kilo kiyma
2 adet iri domates
1 adet sogan
Siviyag

Tuz

Karabiber

Pul biber

Sosu igin:

1 su bardag st
2 yumurta

Yarim su bardag@i sivi yag

Sosu igin yumurtalari bir kap igine kiriniz. Uzerine siitii ve sivi yagi ekleyip girpiniz.

Kiymati, sogani dogranmis domatesi sivi yagda kavurup Uzerine tuz, karabiber, pul biber katip karigtirin,
sogumaya birakin.

Yufkalari tepsiye yayip Uzerine sos gezdirilir.

Ortasina da kavrulmus kiyma konup, tekrar sitle karigik yumurta bolca eklenerek, dider yufkalarda aynen
yerlestirilir.

Uzerine tekrar sos dokulerek orta 1sidaki firnda pigirilir.
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