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KIYMALI TAZE PATATES

500 gr Banvit Kirmizi Kiyma

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 adet sodan (ince kiyilmis)

2 dis sarimsak (dévilmus)

2 corba kasigi aci pul kirmizibiber

400 gr domates (kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri temizlenmis, kii¢ik kiip dogranmig)
2 ¢orba kasigi domates puresi

600 ml pilic suyu

1 adet etli kirmizibiber (iri dogranmig)

350 gr taze patates (arzu edilen sekilde kesilmis)
250 gr taze fasulye (arzu edilen sekilde kesilmig)
Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Zeytinyagini isitip, sodan ve kiymayi katin. Orta ateste, karistirarak ve kasigin tersiyle kiymayi hafifce ezerek 3-4
dakika soteleyin.

Sarimsak, aci pul kirmizibiber, domates ve domates piresini ekleyip, iyice karstirin.

Hafifce karistirmaya devam ederek pili¢ suyunu akitip, etli kirmizibiber ve patatesleri katin. Hizli ateste kaynama
noktasina kadar isitin.

Atesi kisip, tencerenin kapagini kapatin ve patatesler hafif yumusayincaya kadar, yaklasik 10-15 dakika pisirin.
Taze fasulyeleri ilave edin. Tuz ve karabiber serpip hafifce karistirin. Taze fasulyeler hafif yumusayincaya
kadar, yaklasik 10 dakika daha pigirin.

Arzu ederseniz kizarmig ekmek dilimleri ile birlikte servis yapabilirsiniz.
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