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KIYMALI TAZE FASULYE

1 adet Penguen Taze Fasulye

2 adet domates

1 adet kuru sogan

250 gr. Kiyma

1 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
1 yemek kasigi Penguen Biber Salgasi

1 su bardagi su

1 yemek kasigdi tereyad

Kaya tuzu

Karabiber

Penguen Taze Fasulyeyi stzin.

Domatesi kiip kip dograyin.

Sogani yemeklik dograyin.

Bir tencerede tereyadinda sogan ve kiymayi kavurmaya baslayin.

10 dakika kavurduktan sonra Penguen Salgalari ve domatesi ilave edip bir ka¢ dakika daha kavurun.
Daha sonra Penguen Taze Fasulyeyi ve 2 su bardadi suyu ekleyip pismeye birakin.

Kaynayinca altini kisip 15 dakika daha pigirip servis edin.
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