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KIYMALI TAZE BEZELYE (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

Yarim kg bezelye

150 g kiyma

1 sogan

1 yemek kasigi karisik salca
2-3 yemek kasig yemeklik yag
Tuz

Once bezelyeler ayiklanir ve yikanir. ;

Bir tencereye 2-3 yemek kasigi yemeklik yag konur ve kizdirilir. Uzerine 1 sogan dogranarak kavrulur. Soganlar
pembelesince 1 yemek kasigi karisik sal¢a ve kiyma konarak kavurma sirdarGlar.

Yeterince kavrulduktan sonra Gizerlerine sicak su konur. Tuz atilir. Tencerenin kapagi kapatilarak pisirilir.
Kiymali taze bezelyenin yaninda piring pilavi ile ayran bulundurulmalidir.
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