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KIYMALI TART

200 gr margarin

1 cay bardag! yogurt
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

200 gr kiyma

2 adet kuru sogan

2 adet domates

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

Corek otu

Hamur malzemesi yogrulur. Yarnim saat bekletilir. Bu arada i¢ malzemesi hazirlanir; sogan siviyagda
pembelestirilir. Uzerine kiyma katilir, suyunu birakip gekince rende domates ve tuz katilir. 10 dakika sonra
atesten alinir. Hamur ikiye bolandr. llk parga kaliptan biraz baylk agilir, yaglanmig kaliba yerlestirilir. Kiymali ig
konur, Uzerine ikinci hamur agarak yerlestirilir. Uzerine ¢irpilmis yumurta surilir, ¢orek otu serpilir. Onceden
isitilmis 190 derece firinda altin rengi pigirilir.
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