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KIYMALI TARHANA CORBASI

1 cay bardagi hazir tarhana

1 yumurta blyutkliginde kiyma
2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi salca

4 su bardagi su veya et suyu
Yeteri kadar tuz

Istege gbre nane

Bir kapta bir bardak su ile tarhanayi eritin. Ayri bir tencereye yagi koyun. Kiyma ilave edip ufalanincaya kadar
kavurun. Uzerine salgayi koyup kavurmaya devam edin. 4 bardak et suyu veya suyu koyup tuzunu ekleyin.
Erittiginiz sulu tarhanayi karistira karistira yavasca ilave edin. Top top olmamasi igin kaynayana kadar karistirin.
5 dakika kaynadiktan sonra servise sunun. Arzunuza gére servise sunarken kizarmig ekmek ve nane ekleyin
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