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KIYMALI TARHANA CORBASI

200 gr ev yapimi tarhana
2.5 litre et suyu

2 orta boy sogan

250 gr kuzu kiyma

100 gr tereyagi

2 orta boy domates

Tuz, karabiber

Et suyunu bir tencerede isitin. Tarhanayi bir kapta soguk suyla islatarak 10 dakika bekletin. Kaynayan et
suyundan 2 kepce dolusu ilave edip karistirin. Karigimi kaynayan et suyuna ekleyin. Kisik ateste pisirin.
Tereyagini tencerede eritin. Sogan ve sarimsagi kavurun. Kiymayi ekleyip kavurmaya devam edin. Domates, tuz
ve karabiberi ekleyin. Karigimi corbaya ilave edin. Sicak servis yapin.

ML® Taze Tarhana Corbasi icin tiklayin
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