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KIYMALI TARHANA CORBASI

100 gr kiyma

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

2 corba kasiJi salca

1 kepce tarhana

5 bardak et suyu, veya sade su
3 dis sarimsak

1 bas sogan

tuz

karabiber

nane

Rendelenmis sogan yagda iyice kavrulur. igine kiyma ilave edilir. Kiyma ¢ok ufak pargalara béliniinceye kadar
kavrulur. Salga ve ince kiyilmig sarimsaklar ilave edilir. Yavas yavas su katilarak karistirlir. lyice kaynayan
karigima suda ezilmig tarhana ilave edilir, devamli karigtirilarak topaklagmasi dnlenir. Koyulaginca ategten alinir.
Istenirse nane ile servis yapllir.

ML® Tarhana Corbasi (gorsel)
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