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KIYMALI TARHANA CORBASI

100 gram kiyma

1 tath kasigi tereyad

1 tath kasidi domates salgasi
Yarim tath kasidi biber salgasi

1 su bardag toz tarhana

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi nane

6 su bardadi et ya da tavuk suyu

Corbay1 yapmadan bir siire énce 1 su bardagi et suyunu isitip tarhanay! igine ekleyin.
lyice ¢bzlnmesi icin arada karistirarak bu sekilde bekletin.

Gorba icin tereyagini tencerede kizdirin.

Kiymayi yagda kavurup tuz ve baharatlari da ekleyin.

Salgalari da ilave edip kokusu gikana kadar kavurun.

Islattiginiz tarhanayi et suyuyla birlikte tencereye aktarin.

Et suyunun kalanini da karigtira karigtira gorbaya ekleyin.

Gorbanizi kivami koyulasana kadar karistirarak pisirip sicak servis edin.
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