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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIYMALI TARHANA CORBASI

100 gr kiyma

4 yemek kasigi tarhana (tepeleme)
1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi domates sal¢asi

1 tath kasidi biber sal¢asi

1 tath kasidi kirmizi toz biber

5 su bardagi soguk su

Tuz

Tarhanay! bir k&seye koyun, Uzerine 1lik su ekleyin ve karigtirin. Tarhana suda erisin.

Bu sirada tereyagini bir tencerede eritin, igine toz biberi, salgalari ve kiymayi ekleyin. 5 dakika kavurun.
Once suyu, sonra tarhanay ekleyin. Strekli karistirarak yogun bir kivam elde edene dek pigirin.

Gorba kaynayinca atesi kisin. 1-2 dakika daha pisirin. Tuzunu ekleyin ve ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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