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KIYMALI TAGLIATELLE

https://www.elele.com.tr

1 paket tagliatelle makarna
3 yemek kagsiJi tereyagi
Kiymali sos igin:

300 gr kiyma

1 yemek kasigi tereyagi
1 sogan

1 domates

1 sivri biber

1 dolmalik kirmizibiber
Tuz

Karabiber

Tagliatelle makarnayi kaynar su dolu tencereye alip hafifce yumusayana kadar haslayin. Suyunu siiziip tereyagi
ile karistirip harmanlayin. Kiymali sos i¢in, sogan, domates ve biberleri kii¢tp kipler seklinde dograyin. Kiymali
sos i¢in, 1 yemek kasigi tereyagdini tavaya alip i1sitin. Kiymayi ekleyip 5 dakika kavurun. Sebzeleri ekleyip
kavurmaya devam edin. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Tagliatelle makarnalari servis tabaklarina paylastirip
catalla gevirerek kus yuvasi sekli verin. Hazirladiginiz kiymali harci yuvalarin ortasina paylastirin. Sicak servis

yapin.
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